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Aperitivo Bar.

Découvrez les saveurs sincéres de la Méditerranée.

La cuisine méditerranéenne dans ce qu’elle a de plus vrai : des
produits nobles, sublimés par une cuisson maitrisée et des
assaisonnements équilibrés.

Le Potager BIO du Chateau de Valmer est au coeur de cette cuisine
vivante. Il offre chaque jour ses herbes, fruits et légumes de saison,

cultivés dans le respect du temps et de la terre.

Nous vous souhaitons un délicieux moment.

Discover the true flavors of the Mediterranean.

Mediterranean cuisine in its truest form: noble ingredients, elevated by
precise cooking and balanced seasoning.

At the heart of this vibrant culinary approach lies the Chateau de
Valmer’s organic garden, which provides daily harvests of seasonal
herbs, fruits, and vegetables—grown with patience and deep respect
for the rhythms of nature.

We wish you a delicious moment.



APERITIVO

Crudités fraiches et anchoiade maison
Fresh crudités with homemade anchovy dip

18 €

Arancini scamorza, tomates et aubergines
Arancini with smoked mozzarella, tomatoes and eggplants

19 €

Jambon San Daniele, pain frotté a la tomate

San Daniele ham with tomato-rubbed bread
23 €

Moules farcies a la provencale
Provencal-style stuffed mussels

19 €

12HO0O0 - 21H00



ENTREES

Tomates anciennes, chevre frais ou burrata, olives et herbes fraiches

Heirloom tomatoes, fresh goat cheese or burrata, olives & fresh herbs

Artichauts violets, roquette et Parmigiano
Purple artichoke salad, arugula and Parmigiano

Carpaccio de péche du jour
Fish of the day carpaccio with chickpea hummus

Gambas marinées, sucrine, coriandre, avocat et agrumes
Sucrine salad, marinated king prawns, avocado, coriander and citrus

SALADES

Notre salade nicoise
Nicoise salad

Salade de feta, pasteque, concombre, menthe et olives
Feta salad with watermelon, cucumber, mint and black olives

PATES

Linguine encre de seiche et encornets
Squid ink linguine with sautéed calamaris

Busiate au pesto, légumes verts et stracciatella
Busiate with pesto, green vegetables and stracciatella

NOTRE SPECIALITE:
POISSONS ET CRUSTACES ENTIERS

Daurade royale, Loup, Saint-Pierre, Beaux Yeux,
Sar, Denti, Chapon,
Turbot, Mostelle...

Gilt-head bream, Sea bass, John Dory, Bluefish,
White seabream, Dentex, Scorpionfish,
Turbot, Forkbeard...

Langouste sur commande / Rock lobster on order

DEJEUNER
12H30 a2 15H00 ou 15H30

26 €

28 €

29 €

34 €

31€

26 €

34 €

29 €

18 € les 100 gr.

28 € les 100 gr.



PLATS

Paveé de sériole, jus d’herbes potageres et criste marine 38 €
Yellowtail fillet, garden herb jus and sea fennel

Friture de jols, courgettes de Nice et aioli 31¢€
Fried jols, zucchini from Nice and aioli sauce

Supréme de volaille fermiere croustillant, fromage blanc aux herbes fraiches 36 €
Crispy farm-raised chicken supreme, with fresh herbs cottage cheese

Traditionnel tartare de bceuf charolais 39 €
Hand-cut beef tartar

Entrecote 300 grammes, beurre d’anchois d’italie 45 €
300g rib-eye steak, Italian anchovy butter
ACCOMPAGNEMENTS / SIDE DISHES Extra
Inclus avec votre plat / Side dish included with your meal

Légumes du jour / Veggies of the day 9 €
Salade verte et herbes fraiches / Green salad with fresh herbs 6 €
Pommes allumette / Matchstick potatoes 9 €
Riz parfumé / Perfumed rice 9 €
Sauté de courgettes de couleur / Sautéed mixed courgettes 9 €
DESSERTS

Sélection de fromages / Cheese selection 21¢€
Affogato 14 €
Tiramisu 15 €
Le tout chocolat / All-Chocolate Dessert 18 €
Tartelette sablé citron meringuée / Lemon meringue tartlet 16 €
Tartelette sablé au fruit(s) de saison / Seasonal fruit(s) tartlet 17 €
Fraises et framboises melba / Strawberries and raspberries Melba-style 19 €
Nos cremes glacées et sorbets maison / Our homemade Ice cream and sorbet

Vanille, chocolat, fleur de lait, noisette, citron, fruits rouges, du moment 5 € la boule
Vanilla, chocolate, fleur de Lait, hazelnut, lemon, red fruits, of the day 5 € the scoop

Viandes : France, ltalie
Poissons : Méditerranée, Atlantique



NOS ENFANTS / OUR KIDS

ENTREE

Tomates cerises a la croque au sel 8 €
Cherry tomatoes with sea salt

Carottes rapées 8 €
Grated carrots

PLAT

Coquillettes jambon emmental 15 €
Pasta shells with ham & Emmental

Aiguillettes de poulet panées 15 €
Breaded chicken tenders

Filet de cabillaud a la plancha 15 €
Grilled cod fish fillet

Kids burger 15 €
Kids burger
Garniture au Choix / Side dish to choose 6 €

Purée de légumes, frites maison, riz, pate a la tomate
Veggie purée, homemade french fries, perfumed rice, tomato pasta

DESSERT

Mousse chocolat au lait 9 €
Milk chocolate mousse

Fraises au sucre ou chantilly 9 €
Strawberries with sugar or whipped cream

Nos crémes glacées et sorbets maison / Our homemade Ice cream and sorbet
Vanille, chocolat, fleur de lait, noisette, citron, fruits rouges, du moment 5 € la boule
Vanilla, chocolate, fleur de lait, hazelnut, lemon, red fruits, of the day 5 € the scoop



