APERITIVO

Crudités fraiches et anchoiade maison
Fresh crudités with homemade anchovy dip

18 €

Arancini scamorza, tomates et aubergines
Arancini with smoked mozzarella, tomatoes and eggplants

19 €

Jambon San Daniele, pain frotté a la tomate

San Daniele ham with tomato-rubbed bread
23 €

Moules farcies a la provencale
Provencal-style stuffed mussels

19 €

12HO0O0 - 21HO00



LA PINEDE

ENTREES

Carpaccio de gambero rosso et fraicheur d’agrumes
Gambero rosso carpaccio with citrus fruits

Tartare de Sériole, sorbet avocat et herbes fraiches
Yellowtail tartar with avocado sorbet and fresh herbs

Demi-homard réti, tomates anciennes et pomelos
Roasted half lobster, heirloom tomatoes and pomelo

Caponata nostra
Eggplant caponata

Vitello tonnato
Vitello tonnato

PATES ET RISOTTO

Busiate au pesto, légumes verts et stracciatella
Busiate with pesto, green vegetables and stracciatella

Risotto ai gamberi rossi di Sicilia
Risotto with Sicilian red prawns

NOTRE SPECIALITE:
POISSONS ET CRUSTACES ENTIERS

Daurade royale, Loup, Saint-Pierre,
Beaux Yeux, Sar, Denti, Chapon,
Turbot, Mostelle...

Gilt-head bream, Sea bass, John Dory,
Bluefish, White seabream, Dentex, Scorpionfish,
Turbot, Forkbeard...

Langouste sur commande / Rock lobster on order

DINER
19H30 a 21H30 ou 22H00

34 €

32 €

45 €

26 €

30 €

29 €

47 €

18 € les 100 gr.

28 € les 100 gr.



PLATS

Médaillon de Saint-Pierre, fenouil, tomates vertes et olives 48 €
John Dory fillet, fennel, green tomatoes and olives

Dos de daurade royale, trilogie de courgettes violon 42 €
Seabream fillet with Violin zucchini

Supréme de volaille fermiére, sauté de girolles et polenta 38 €
Free-range chicken supreme, sautéed chanterelles and polenta

Cbtes d’agneau aux herbes et ratatouille 43 €
Herb-crusted lamb chops with ratatouille

Tagliata de boeuf, purée de pommes de terre, jeunes pousses  sup. truffes 5 € 47 €
Beef tagliata, mash potatoes, baby leaves add truffles 5 €
FROMAGES ET DESSERTS

Sélection de fromages 21€
Cheese selection

Affogato 14 €
Affogato

Babacello, creme vanillée fouettée 16 €
Babacello with whipped vanilla cream

Nage de péches et abricots aux herbes du jardin, sorbet abricot 18 €
Peach and apricot nage with garden herbs, apricot sorbet

Fraises et framboises tout simplement et son sorbet 20 €
Strawberries and raspberries, simply served with sorbet

Eclair au chocolat & notre facon, praliné au noix de pécans et pignons de pins 17 €
Chocolate éclair our way, pecan and pine nut praline

Nos crémes glacées maison / Our homemade Ice cream

Vanille, chocolat, fleur de lait, noisette, citron, fruits rouges, du moment 5 € la boule

Vanilla, chocolate, fleur de Lait, hazelnut, lemon, red fruits, of the moment 5 € the scoop

Viandes : France, ltalie
Poissons : Méditerranée, Atlantique



